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I prodotti dell’Alveare quali la gelatina reale, il miele e il 
propoli stanno assumendo sempre maggiore importanza 
economica per l’interesse crescente che nutre il consumatore 
per questa tipologia di prodotti. I prodotti dell’alveare, 
infatti possiedono tutti i requisiti per essere percepiti dal 
consumatore come prodotti naturali, genuini e salutistici. 
Per questo motivo risulta fondamentale caratterizzare e 
controllare in maniera scientificamente corretta la qualità di 
questi prodotti per non deludere/disattendere le fiducia dei 
consumatori e incrementare costantemente il mercato. Il 

convegno “Strategie per la valorizzazione dei prodotti dell’alveare”, giunto alla seconda 
edizione dopo il brillante appuntamento di Campobasso, approda a Bagno di Romagna, 
dove si prefigge di approfondire ulteriormente le diverse problematiche legate al miele, 
gelatina reale e propoli attraverso la presentazione delle più recenti e innovative 
ricerche svolte dai maggiori / illustri esperti del settore. 
 
 
 
 
 
 
 
Comitato Scientifico 
Prof.ssa Maria Fiorenza Caboni – Dipartimento di Scienze degli Alimenti 
Università di Bologna. 

Prof. Emanuele Marconi – Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agroalimentari, 
Ambientali, e Microbiologihe – Università del Molise. 

Sessione Poster 
La Segreteria Organizzativa invita i relatori intenzionati a presentare Poster durante il 
Convegno a far pervenire il materiale entro il 2 novembre ca. 
 
Modalità di partecipazione 
La partecipazione al Convegno è gratuita. Gli interessati dovranno compilare e inviare la 
scheda di adesione allegata alla Segreteria Organizzativa della manifestazione Apicoltura e 
Miele: il Sapore di Una Storia (Via Fiorentina, 38 47021Bagno di Romagna – tel.-telefax 
0543 911709) entro il 3 novembre c.a. 

 
 



 


