
 
 

Come raggiungere l’Azienda 
 

 
 

Per informazioni: 

Giovanni Nigro 
Centro Ricerche Produzioni Vegetali 
Tel. 0546-47039 - Fax. 0546-47121 

e-mail: gnigro@crpv.it 
  

Mirko Melotti 
 Astra - Innovazione e Sviluppo 

Tel. 0546-47169 – Fax. 0546-47030 
e-mail: susanna.sabbioni@virgilio.it 

 
 

INIZIATIVA REALIZZATA CON IL CONTRIBUTO DELLA  
REGIONE EMILIA-ROMAGNA AI SENSI DELLA L.R. 28/98 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

Organizzano in collaborazione con 
 

  

 
Incontro Tecnico  

e 
Visita Guidata 

 

Tecniche colturali in viticoltura 
biologica e biodinamica 

 

 
Mercoledì 8 Settembre  

ore 9,00 
 
 

Sala Biblioteca della Palazzina Laboratori 
Via Tebano, 45 - Loc. Tebano  

Faenza (RA) 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
DCA UNIBO 

 

 

 



 
PROGRAMMA 

 
 9.00  ���� Indirizzi di saluto 

Roberto Savini – Assessore Politiche agricole del Comune di 
Faenza 

   
 9.15  ����  Coordinamento lavori 

Giovanni Nigro – CRPV 
 
 9.20  ���� Viticoltura biologica e biodinamica nel territorio della Regione Emilia-

Romagna 
Pierangela Schiatti – Pro.B.ER 
                                                                       

 9.40 ���� Il progetto “Tecniche colturali in viticoltura biologica e biodinamica” 
aspetti economici e strutturali 
Giovanni Nigro – CRPV 

 
   9.50  ���� Il progetto “Tecniche colturali in viticoltura biologica e biodinamica” 

aspetti tecnico-scientifici 
Adamo Domenico Rombolà  DCA - Università di Bologna 
Giuseppina Paola Parpinello  DiSTA - Università di Bologna 

 
 10.10 ���� Aspetti agronomici e fitoiatrici dei metodi di gestione biologico e 

biodinamico del vigneto 
Luca Pedrini - Consulente biodinamico libero professionista 

 
10.30 ���� Enologia biologica e biodinamica : aspetti tecnici 

 Filippo Ferrari -  Consulente agronomo Enologo 

 
  10.50  ���� Interventi  e discussione   
 

11.10  ���� Chiusura lavori 
Libero Asioli – Assessore Politiche Agroalimentari Provincia di 
Ravenna 

 
      

 

 
 
 
 

Ore 11.30   Visita guidata ai vigneti sperimentali del progetto 
biologico - biodinamico 

 

 
 
 

Seguirà aperitivo con degustazione vini 
biologici e biodinamici prodotti dall’Azienda 
Naldi nell’ambito del progetto 

 
 
 
 

 


